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PANE E POMODORO CROCCANTE
A MODO NOSTRO 

con pan de cristal e tomate 
JAMON SERRANO RESERVA PEREZ

TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE
con fave fresche e scaglie di pecorino e mayo leggera alla senape

polpette ai tre pomodorini del Vesuvio su stracciata di
bufala e basilico 

LE TRE TARTARE

con pan brioches e burro montato al lime

insalata con fagiolini, patate e pinoli con dressing
al basilico e olive taggiasche

ALICI DEL CANTABRICO 

IL POLPO

GAMBERI LARDELLATI

gamberi rossi e insalata di agrumi, salmone mango
e peperoncino fresco, tonno, avocado e sesamo

avvolti in guanciale croccante su vellutata di piselli 
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ANTIPASTI
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I nostri caviali verranno serviti con blinis
all’erba cipollina

pan brioches tostato
e

burro di affioramento del Trentino

LA NOSTRA SELEZIONE DI CAVIALI

Caviale di storione Siberiano

2 Gamberi rossi Sicilia
2 Scampi Irlanda

Tonno rosso del mediterraneo
Salmone

Branzino pescato
2 Fasolari

2 Tartufi di mare 
Julienne di calamari in nero e bergamotto

PLATEAU DI OSTRICHE
SELEZIONE DI OSTRICHE

55

35

PESCATO DELLO CHEF

32

In base alla disponibilità dello chef

CRUDITE’ DELLO CHEF

2 Gillardeau
2 Normandia

2 Kiss

10 Gr

Caviale di storione Russo

10 Gr

45
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Su pesto di spinaci e castel magno
CHICCHE ALLE CAROTE

PESCATO DEL GIORNO

Chiedi al nostro personale qualificato

SPAGHETTONE DI GRAGNANO

Genovese di polpo e cipolla bianca di Chioggia

Con asparagi, calamari spillo e capesante brasate
con gel al limone e pepe nero

CALAMARATA

VIALONE NANO

RIGATONE TRAFILATO AL BRONZO

Con vongole veraci e bottarga di muggine

Mantecati al tuorlo d’uovo, cacio romano ,
guanciale croccante e tartufo nero estivo
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PRIMI
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FILETTO DI ANGUS BAVARESE 
ALLA GRIGLIA 300 Gr

OMBRINA BOCCA D’ORO

In base alle disponibilità

Calamari a spillo, gamberoni, asparagi e fiori di zucca in tempura
leggera e salsa allo yogurt e lime  

PESCATO DEL GIORNO

IL BUCHE’ CROCCANTE

TAGLIATA DI TONNO DEL MEDITERRANEO

scottata su boulabesse ai pistilli di zafferano e chips di zucchne

Marinata al timo e limone  su insalatina croccante di cavolo rosso, 
mele e aceto di lamponi

35

26

28

30

SECONDI

28

30
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FILETTO DI ANGUS BAVARESE 300 Gr 40
Con scaloppa di foie gras, tartufo nero estivo e riduzione al porto

TAGLIATA DI PICHANÂ CREEKSTONE FARMS
Con asparagi brasati, fonduta di parmigiano vacche rosse

FIOREN TINA in base alla disponibilta
 (MIN 1,4 KG)

12 All’etto

con oltre 45 giorni di frollatura

CONTORNI

CICORIA RIPASSATA

TACCOLE SALTATE AL BURRO

INSALATA DI CAVOLO ROSSO, MELE E ACETO DI LAMPONI

ASPARAGI BRASATI 

PATATE AL FORNO
PATATINE  FRITTE

INSALATA MISTA

VERDURE ALLA GRIGLIA
zucca-melanzane-peperone-pannocchia-pomodoro

6
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Il tradizionale (Lingue di gatto alla cannella)
Caramello salato con arachidi 
Bueno 

TIRAMISU’

CHARLOTTE ALLE FRAGOLE

con crema inglese allo zabaione

Con ricotta fresca di pecora, pistacchi e arance candite

SALAME AL CIOCCOLATO FONDENTE

CANNOLI SICILIANI MIGNON

SORBETTO MANTECATO

Pan di spagna  alle mandorle, arance e chantilly al
mascarpone

Grey  goose

8

8

8

DOLCI

8
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12
Absolut 12

Calvados

Gin tanquerey 12
12

SORBETTO AL MANGO
con limone caramellato

8

FRUTTI DI BOSCO CON GELATO
e lingue di gatto

10

CANTUCCI ALLE MANDORLE
con vin santo

8TAGLIATA DI FRUTTA DI STAGIONE
In base alla disponibilità

8
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PATATINE FRITTE

COTOLETTA ALLA MILANESE 

PASTA AL POMODORO

PASTA AL RAGU’

HAMBURGER  DI MANZO

MENU’ BAMBINI
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GELATO AL CIOCCOLATO

SECONDI

PRIMI

DOLCE

15



SOIA - 6

UOVA - 3

LATTE - 7

PESCE - 4

LUPINI - 13

FRUTTA A
GUSCIO - 8

SEDANO - 9

SESAMO - 11

SENAPE - 10

CEREALI E
DERIVATI - 1

ARACHIDI - 5

CROSTACEI - 2

MOLLUSCHI - 14

ANIDRIDE
SOLFOROSA - 12

SALSE E CONDIMENTI

LATTE, TOFU, SPAGHETTI

SEMI USATI PER IL PANE, ALCUNI TIPI DI FARINE

GAMBERI, SCAMPI, ARAGOSTE, GRANCHI, PAGURI E SIMILI

 PREPARATI PER ZUPPE, SALSE E CONCENTRATI VEGETALI

YOGURT, BISCOTTI E TORTE, GELATO E OGNI PRODOTTO O
ALIMENTO IN CUI VENGA INSERITO

ARROSTI, SALAMINI, FARINE E SIMILARI CHE LO CONTENGONO

TUTTI I PRODOTTI ALIMENTARI CHE SI COMPONGONO DI PESCE,
ANCHE SE IN MINIMA PARTE

CANESTRELLO, CANNOLICCHIO, CAPASANTA, CUORE, DATTERO DI
MARE, FASOLARO, GARAGOLO, LUMACHINO, COZZA, MURICE,
OSTRICA, PATELLA, TARTUFO DI MARE, TELLINA E VONGOLA

CEREALI, GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT, INCLUSI
IBRIDATI E DERIVATI

SNACK CONFEZIONATI, CREME E CONDIMENTI IN CUI VI SIA ANCHE
IN MINIMA PARTE

MAIONESE, FRITTATA, EMULSIONANTI, PASTA ALL’UOVO, BISCOTTI E
TORTE ANCHE SALATE, GELATI

CONSERVE DI PRODOTTI ITTICI, IN CIBI SOTT’ACETO, SOTT’OLIO E IN
SALAMOIA, NELLE MARMELLATE, NELL’ACETO, NEI FUNGHI SECCHI
E NELLE BIBITE ANALCOLICHE E SUCCHI DI FRUTTA
E SOLFITI 

MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI COMUNI, NOCI DI ACAGIÙ, PISTACCHI

"allergeni alimentari" è il Regolamento Europeo 1169/2011. Questo è stato necessario, data l’importanza e la serietà
della questione, per sancire l’obbligo per ristoranti e locali che prevedono la somministrazione di alimenti e bevande,
di informare sempre i propri clienti circa gli allergeni utilizzati nella preparazione delle pietanze. Sempre secondo il
Regolamento Europeo, ad oggi gli allergeni alimentari riconosciuti e obbligatori da segnalare sono 14, nella tabella

che segue:

(Chiedi al Personale di Servizio)
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